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Edelstahlbehalter fiir Wein

7

Die Edelstahlbehalter sichern in allen Phasen der Weinherstellung (Mazeration, Garung,
Schonung, Reifung, Klarung) eine einfache Handhabung und erméglichen gezielte Behand-
lung des Weins:

glatte Oberflaichen erméglichen die Einhaltung von hohen Hygienestandards,

die Frische von gelagertem Wein bleibt lange erhalten und ohne unerwiinschten

Beigeschmack,

maoglich ist die gezielte Reifung des Weins unter kontrollierter Sauerstoffzufuhr.

Ganzheitliche Losungen

Die Prasenz in verschiednen, auch sehr anspruchsvollen Branchen und Transfer von Technologien ermdglichen uns
heute, die Weinbehélter von hochster Qualitat zu produzieren.

Wir sind innovativ und gleichzeitig realistisch. Wir streben immer danach, eine mageschneiderte und optimale Losung
zu finden.

Vom Konzept...
= Kundenwinsche und Produkteigenschaften werden sorgféltig analysiert;
= Kundenanfragen and Beddrfnisse werden weitestgehend beriicksichtigt, sofern es die gtiltigen Normen zulassen;

= Das Projekt wird in einem detaillierten 3D-Modell dargestellt. Von Anfang an gewahrt das Modell einen Einblick in
die Produkteigenschaften und zeigt, ob sich das Produkt als geeignete Losung erweist;

= Die hochqualifizierten Ingenieure in der Konstruktionsabteilung arbeiten mit modernster CAD-Technologie. Diese
ermoglicht nicht nur eine schnelle Planung und prézise Produktion, sondern auch die Ubersichtliche Dokumentation.

...zur Wirklichkeit!
= Wir fertigen die Behilter, die den hochsten Sicherheits- und Qualitétsstandards entsprechen;

= In unserem Produktionsprozess wird nur qualitativ hochwertiger Edelstahl verwendet: EN 1.4301, 1.4404, 1.4571,
1.4435, auf Kundenwunsch auch andere Edelstahlqualitaten;

= Die Endbearbeitung der inneren und der dufleren Oberflachen und der SchweiBndhte wird dem Verwendungszweck
des Behdlters und den Anforderungen des Auftraggebers angepasst (Passivierung, Schleifen, Polieren, Elektropolieren);

= Die Ruckverfolgbarkeit der Materialen und der technologischen Verfahren bei der Herstellung ermdglicht dem
Auftraggeber in jeder Produktionsphase immer die Zusicherung von hochster Qualitat.
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Geschlossene zylindrische Lagertanks

Klassische zylindrische Behalter

Die Lagertanks sind zur Fermentation und Lagerung von Wein geeignet. Die Oberflache des
Behalters kann je nach Anfrage marmoriert, geschliffen, scotch brite, sandgestrahlt oder poliert
sein. Glatte Oberflachen und prazise Bearbeitung der Schweindhte gewahren eine einfache
Instandhaltung und verleihen den Tanks zuséatzlich eine moderne Optik.

Auf Anfrage kénnen die Tanks mit Elementen fir Temperaturregelung (Kiihimantel, Kihlplatten,
Kiihlschlange, Temperaturregler) sowie mit anderer technischen Ausriistung (Ventile, verstellbare
FlRe, Rihrwerk) ausgestattet werden.

In Zusammenarbeit mit dem Auftraggeber erstellen wir einen Plan und Fertigen komplette Einrichtun-
gen fir die Kellerrdume, einschlieBlich Podeste und Entwéasserungsrinnen. Das Projekt wird in einem
detaillierten 3D-Modell dargestellt und gewéhrt von Anfang an einen Einblick in die Konstruktion.

Stapeltanks

Die Stapeltanks sind besonders geeignet fur die Kellereien, wo man fiir die Weinlagerung auch
kleinere Volumeneinheiten braucht. Wegen der spezifischen Modularausfihrung kénnen die
Tanks gestapelt werden. Aufgestapelt werden nur die Behalter mit gleichem Durchmesser, wobei
man die Tragfahigkeit der unteren Tanks beriicksichtigen muss.

Zur Verfliigung steht eine breite Auswahl der zusatzlichen Ausstattung fur die Temperaturregelung
(Kiihimantel, Kuhlplatten, Kiihlschlange, Digitalthermometer, Temperaturregler) sowie andere zu-
satzliche technische Ausriistungen.

Mehrkammertanks

Die Mehrkammertanks sind eine gute Losung fiir die Winzer, die den verfiigbaren Raum im Keller
effizient ausnutzen mochten und fiir die Weinlagerung auch kleinere Volumeneinheiten brauchen.

Die Mehrkammertanks sind mit Zwischenbdden in zwei oder mehrere Tankkammern unterteilt. Bei
Zweikammertanks ist der Zwischenboden gewdhnlich in der Mitte. Moglich sind jedoch auch andere
Unterteilungen, wobei man beachten sollte, dass die Hohe der einzelnen Tankkammer mindestens
750 mm betragen muss.
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Zylindrische Weinlagertanks mit Schwimmdeckel

Die Immervollbehélter kann man fir die Lagerung von verschiedenen Mengen an Wein verwenden.
Der Schwimmdeckel kann leicht auf das Niveau des Weins im Behalter angepasst werden, die Zufu-
gung des Weins in den Weinbehalter ist daher nicht erforderlich. Mit dem Dichtschlauch wird dann
eine absolute Abdichtung erreicht, was das Eindringen von Luft in den Behalter und unkontrollierte
Oxydation verhindert.

Um das Manodvrieren mit dem Schwimmdeckel moéglichst leicht zu machen, sind alle Behalter mit
einem Galgen versehen, groere Behalter haben zusatzlich noch die Handwinde.

Der verstarkte obere Rand (Rohrverstarkung) gibt dem Tank die nétige Stabilitat und schiitzt ihn vor
Deformationen.

Auf Anfrage kdnnen die Tanks zuséatzlich mit einem System fur die Temperatursteuerung (Kihiman-
tel, Kihlschlange, Digitalthermometer, Temperaturregler) sowie mit anderen technischen Ausris-
tungen (Ventile, verstellbare FiiBe) ausgestattet werden.

Kleine Immervolltanks

Die kleinen Immervolltanks sind fiir drucklose Lagerung von kleineren
Mengen an Wein geeignet. Sie werden in zwei Ausfiihrungen gefertigt, als
Modell mit Flachboden und ohne Fiisse oder als Modell mit Konusboden
und aufgeschweil3ten FiiBen.

Die Tanks werden nur in der Standardausfiihrung gefertigt. Verfligbare
Kapazitaten sind im Bereich von 300 bis 1000 Liter.

Der Schwimmdeckel kann leicht auf das Niveau des Weins im Behalter an-
gepasst werden, die Zufligung des Weins in den Behdlter ist daher nicht
erforderlich. Die Abdichtung des Tanks mit dem Dichtschlauch verhindert
das Eindgringen der Luft in den Tank und schitzt den Inhalt vor Oxydation.

Der flache Versteifungsring gibt dem Tank die nétige Stabilitat und schiitzt
ihn vor Deformationen. Es gibt keine toten Winkel, wo sich Wasser oder
Schmutz sammeln kénnten.

Kleine Immervolltanks Typ S-excl./ Konusboden, 3 FiiBe
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Rechtecktanks und Ovaltanks

Rechtecktanks

Der Hauptvorteil der rechteckigen Tanks liegt daran, dass sie eine
optimale Ausnutzung des Kellerraums ermdglichen. Sie eignen
sich hervorragend fiir die Belegung von kleinen und engen Wein-
kellern.

Alle Innenkanten der Tanks sind abgerundet und ohne Kehlndhte.
Im Inneren des Behdlters gibt es auch keine Verstarkungselemen-
te, die Oberflache ist glatt und kann einfach gereinigt werden.
Der Tankboden mit Gefélle nach vorne ermdglicht ein vollstandi-
ges Entleeren des Tanks.

Rechtecktanks ohne seitliche Verstarkungen (P0O) Tank ohne seitliche Verstarkungen

Die Tanks mit gleicher Tiefe und Breite kdnnen mit Verwendung
spezieller Aufsattelelemente gestapelt werden.

Rechtecktanks mit seitlichen Verstarkungen (P4)

Die Tanks mit gleicher Tiefe und Breite kdnnen ohne Ansétze
einfach gestapelt werden.

Kleine Rechtecktanks

Die kleinen Rechtecktanks oder Raumspartanks sind eine ideale Losung wenn man kleinere Chargen an Wein lagern mochte und sind sehr geeignet
fur kleinere und enge Keller. Verfligbare Kapazitaten sind im Bereich von 190 bis 2000 Liter.

Wegen der spezifischen Modularausfihrung kénnen die Tanks gestapelt werden. Die Tanks haben auf dem Deckel angeschweil3te Stapelansatze, so
konnen die Behalter von gleicher Breite und Tiefe einfach aufeineinder gestellt werden, natirlich unter Berticksichtigung von bestimmten konstruk-
tions-technischen Begrenzungen:

= bis zu drei Behdlter diirfen in einem Tankstapel stehen,
= der maximale Gesamtinhalt pro Tankstapel muss berticksichtigt werden.

Ovaltanks

Die Ovaltanks sind geeignet fiir niedrige Weinkeller.

Alle Innenkanten der Tanks sind abgerundet und ohne Kehinéhte. Im Inneren des Behélters gibt es
keine Verstarkungselemente, die Oberflache ist glatt und kann einfach gereinigt werden.

Der Tankboden mit Gefalle nach vorne ermdéglicht ein vollstandiges Entleeren des Tanks.

Auf Anfrage konnen die Tanks zusatzlich mit Elementen fiir Temperaturregelung sowie mit anderen
technischen Ausriistungen (Ventile, verstellbare FiiBe, Riihrwerke) ausgestattet werden.
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Mazeration

Die Mazeration ist bei der Herstellung von Qualitatswein ein wichtiger und gleichzeitig auch
ein heikler Prozess. Um diesen Prozess kontrolliert steuern zu konnen, bendtigt man viel Wissen
und Erfahrung. Die Mazeration ist abhangig von der Charakteristik und Qualitdt der Trauben,
sowie von der Entscheidung des Winzers welchen Stil er dem spateren Wein verleihen mochte.

Winzer, die diesen komplexen Prozess nicht dem Zufall Gberlassen mochten, kdnnen modern
ausgestattete Edelstahl-Garbehalter verwenden.
Garbehélter macht die Arbeit im Keller viel leichter und erspart dem Winzer viel wertvolle Zeit.
Garbehalter ermdglicht gleichzeitige Verarbeitung von gréfReren Mengen an Trauben.

Die Programm-Einstellungen wachen Tag und Nacht tiber die Prozesse, so dass
die standige Anwesenheit des Winzers nicht notwendig ist.

Wahlen Sie ein System, das Ihrer Arbeitsweise am besten entspricht. Beachten Sie die Dimensi-
onen und die Verteilung des verfiigbaren Raums im Keller, die geplante Menge der Maische fiir
Mazeration (offene Garbehalter konnen auch fiir kleinere Maischechargen eingesetzt werden),
die Rebsorte (einige Rebsorten verlangen wahrend der Mazeration mehr Beliiftung), das ge-
wiinschte Niveau der Prozessautomatisierung.

Sie kénnen zwischen verschiedenen Modellen der Uberschwalltanks und Maischetaucher wih-
len oder sich fiir eine Kombination der beiden Systeme entscheiden.

Mazeration mit Mostumwalzung

Wahrend der Fermentation steigen die festen Bestandteile der Maische (Traubenschalen und Kerne) an die Oberflache und bilden einen kompakten
Tresterhut. Der Most vom unteren Teil des Behélters wird abgepumpt und tiber den Tresterhut gespriiht. Die rotierbare Spriiheinheit, montiert auf
der Innenseite des Behalterdeckels, sorgt flr ein gleichmaBiges Bespriihen der gesamten Tresterhutflache.
Die Uberflutung der Maische mit Most erméglicht:

» einen besseren Kontakt des Tresters mit Most,

» intensivere Auslaugung der Farbstoffe aus den Traubenschalen.
Esist wichtig, dass die Mazeration bei entsprechender Temperatur durchgefiihrt wird. Zu diesem Zweck werden die Behélter mit lasergeschweissten

Thermoplatten (Pillow Plates) im Bereich des Tankmantels oder mit einem Heizboden und anderem technischen Zubehor fuir Heiz- und Kiihlzwecke
ausgestattet.

Der schrage Boden ermdglicht einen leichten Vorabzug des Mostes von der Maische und ein vollsténdiges Entleeren des Weintanks.

Die Gérbehalter kdnnen auch fiir Weinlagerung benutzt werden.
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Uberschwalltanks

Offene Uberschwalltanks

Die offenen Garbehalter bieten viele Moglichkeiten zur Nutzung, von Mazerieren, bis zur Weinlage-
rung. Wegen der einfachen Form sind die Behalter leicht zu bedienen und ermdglichen tbersichtli-
che Arbeit. Sie sind ideal fir die Winzer, die auch kleinere und exklusive Volumen an Wein herstellen
mochten.

Der schrdage Boden sichert einen leichten Vorabzug des Mostes von der Maische und vollstandiges
Entleeren des Tanks. Der verstarkte obere Rand (Rohrverstarkung) gibt dem Weinbehalter die nétige
Stabilitat und schiitzt ihn vor Deformationen.

Offener Gérbehélter kann auch zur Lagerung von Wein benutzt werden; in dem Fall muss man nur
das Umwiélzungsrohr und die Spriiheinheit entfernen und die Offnung auf dem Schwimmdeckel mit
einer Blindmutter schlieBen.

Geschlossene Uberschwalltanks

Geschlossene Uberschwalltanks kann man fiir die Mazeration der Maische mit Mostiiberflutung wie
auch fir die klassische Weinlagerung verwenden.

Wegen ihrer kompakten Form passen sie auch in niedrige Weinkeller.
Der schrage Boden ermdglicht einen leichten Vorabzug des Mostes von der Maische. Die breite recht-
eckige Mannlochoffnung erleichtert das Entleeren und Sduberung des Garbehalters.

Auf Anfrage kann der Behélter zusatzlich mit Elementen fir Kihlung und Heizung (lasergeschweif3-
te Pillow-Plates, Warmetauscherplatten, Heizboden, Kiihlschlange, Temperaturregler) sowie mit
anderen technischen Ausrlstungen (verschiedene Mannlochverschliisse und Ventile, verstellbare
TankfuBe, Rihrwerke) ausgestattet werden.

— ’ I i._i_i| _
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Mazeration mit Eintauchen des Tresterhutes

Wahrend der Maischegdrung bildet sich im Behélter ein Tresterhut aus
den festen Traubenbestandteilen. Durch die Beriihrung mit Luftsauerstoff
oxidiert dieser Tresterhut, trocknet durch Erwarmung infolge der Gérung
aus und verhartet, wodurch Geschmack und Farbe des Weins unginstig
beeinfluBt werden kdnnen. Um die Bildung eines Tresterhutes zu vermei-
den und um optimale Bedingungen fiir das Maischeprozess zu erreichen,
muss die Maische regelmafig eingetaucht und durchmischt werden.

Die Maischetaucher sind mit einer Mischvorrichtung (Tauchelement,
pneumatischer Zylinder, Steuerung) ausgestattet. Der pneumatische Zy-
linder (bei groBeren Behéltern zwei) driickt in bestimmten Zeitabstanden
das Tauchelement aus der oberen Position nach unten und umgekehrt.
Dabei wird der Tresterhut sanft gebrochen und in den Most eingetaucht.
Die Eintauchzyklen kénnen beliebig den &nologischen Forderungen an-
gepasst werden.

Es ist wichtig, dass die Mazeration bei entsprechender Temperatur durch-
gefiihrt wird. Zu diesem Zweck werden die Behélter mit Elementen fir
Kiihlung und Heizung ausgestattet.

Maischetaucher mit eingebauter Vorrichtung zur Entfernung der
Krne aus dem Behilter:

-

1 pneumatischer Zylinder
2 Tauchelement
3 Tresterhut

4 Most

1 Tresterhut

2 Most

3 Kerne

4 pneumatisches Ventil fiir Kernaustrag
5 Schiebetiir

6 Trester
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Maischetaucher

Maischetaucher mit demontierbarem Deckel

Diese Garbehalter konnen auch fiir kleinere Maischechargen eingesetzt werden. Durch die am Deckel
angebrachten Ansatze kann man den Deckel heben und ihn auf den verstarkten oberen Rand des
Weintanks setzen. Der abnehmbare Deckel ist mit einem pneumatischen Zylinder und Tauchelement
ausgestattet. Zusatzlich lasst sich als Option das System fiir Mostumwélzung (Umwaélzungsrohr, rotier-
bare Spriiheinheit) einbauen, um beide Mazerationstechniken zu verbinden.

Den Deckel mit gesamter Ausstattung kann man auch bei anderen offenen Weintanks mit gleichem
Durchmesser verwenden.

Die eingebaute Steuerung ermoglicht die Einstellung der Tauchintervalle und das Ein-/Ausschalten
der Mostpumpe.

Maischetaucher

Dieser Maischetaucher ermdglichen die Ausfiihrung beider Mazerationstechnicken: das UnterstoBen
des Maischekuchens mittels Tauchelement und das Einwichen der Maische mittels Mostiiberflutung.

Die Steuerungseinheit ermdglicht das Einstellen der Tauchintervalle, das Ein- und Ausschalten der
Pumpe sowie die Einstellung der Temperatur. Zur Verfliigung stehen 5 verschiedene Programme, die
man nach Bedarf anpassen kann.

Der schrage Tankboden und die rechteckige Mannlocho6ffnung (optional Schiebetiir) sichern ein
schnelles und vollstédndiges Entleeren des Tanks.

Die gesamte Tauchkonstruktion kann vom Tank abmontiert werden; dann kann der Behalter auch fiir
die Weinlagerung verwendet werden.

b i e R .}
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Maischetaucher mit eingebautem System fiir die Kernentfernung

Der Géarbehélter fur Kernentfernung ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die das Sammeln und
Entfernen der Kerne aus der Maische schon wahrend der Mazeration ermdéglicht.

Wahrend der Fermentation kommt es zum Absetzen der Kerne auf den Boden des Garbehélters. Das
Absetzen der Kerne kann man durch das Schauglas verfolgen. Mit der Einschalttaste des Abstreichers
setzt man den Abstreicher in Betrieb und dieser sammelt die Kerne im Sammelbehalter. Durch Aktivie-
ren des pneumatischen Ventils werden die Kerne aus dem SammelgefaR beseitigt. Die Entfernung der
Kerne wéhrend der Mazeration reduziert die Auslaugung von herben, harten und unreifen (griinen)
Tanninen.

Die Steuerung ermdglicht das Einstellen der Tauchintervalle, das Ein- und Ausschalten der Pumpe,
kontrollierte Entfernung der Kerne sowie die Regelung der Temperatur. Zur Verfligung stehen 5
verschiedene Programme, die man nach Bedarf anpassen kann.

Spezielle Ausfiihrung des Bodens (Kegelstumpf) mit eingebautem Abstreicher und Schiebetdir sichern
schnelle und leichte Entleerung.
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Tanks mit Isolierung und Druckbehalter

Tanks mit Isolierung

Weintanks mit Isolierung eignen sich hervorragend fiir die Lagerung von
Wein, Fermentation, Mostentschleimung, Weinstabilisierung sowie fir
andere 6nologische Verfahren, wo ein Behalter mit isolativen Eigenschaf-
ten verlangt wird.

Die Tanks sind fur drucklosen Betrieb ausgelegt. Der innere Tankmantel
ist im zylindrischen Teil mit angeschweif3ten Pillow-Plates bedeckt. Der
Innentank ist mit Isoliermaterial umhullt und mit duBerem Blechmantel
verkleidet.

Die Standardstérke der Isolationsschicht betragt 50 mm. Das Isolations-
material ist Polyurethanschaum. Der AuBenmantel des Weintanks ist
diffusionsdicht (wasserdicht) angeschweif3t.

Druckbehalter fiir Schaumweinherstellung

Die Druckbehélter Typ RTI kdnnen fiir die Schaumweinherstellung nach Methode Charmat (Tankga-
rung) benutzt werden. Bei dieser Methode geschieht die zweite Garung in grof8en Drucktanks. Das
Verfahren ist viel einfacher, vor allem aber kirzer als die traditionelle Flaschengarung.

Die Drucktanks RTI sind laut PED 2014/68/EU fur Drucktankherstellung angefertigt. Der Innenmantel ist
mit lasergeschwei3ten Warmetauschern (pillow-plate) ausgestattet.

Die Tanks kdnnen unisoliert bleiben oder mit Isolation (maschinell expandierter Polyurethanschaum)
und mit einem diffusionsdichten Aussenmantel umhillt werden.

Unter anderem besitzt der Druckbehalter eine Leitung fiir die Herstellung der isobarischen Bedingun-
gen, ein Rohr zum Dekantieren der klaren FluBigkeit vom Trub, ein Sicherheitsventil, Standanzeige,
Manometer, eingebautes Rithrwerk, Thermometer.

Weitere Ausstattung auf Anfrage.
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Werkstoffe und Oberflachenbehandlung

Oberflachenausfithrung

2B (lllc)

- kaltgewalzter Edelstahl mit der Oberfldche 2B (lllc) nach EN 10088-2 (glatte Oberflache, matt)
- auf der Oberflache sind UnregelméaBigkeiten zulassig, die wahrend verschiedener Fertigungsverfahren entstehen

- die Rauhigkeit des Materials vor der Anwendung: 0,1 um < Ra < 0,5 pm
- die Oberflachenrauhigkeit des Produkts wird nicht kontrolliert

2R (llid, BA)

- kaltgewalzter Edelstahl mit der Oberfldche 2R (Illd) nach EN10088-2, blankgegliiht (glatte, glinzende Oberfliche)
- auf der Oberflache sind UnregelmaBigkeiten zulassig, die wahrend verschiedener Fertigungsverfahren entstehen

- die Rauhigkeit des Materials vor der Anwendung: 0,03 um < Ra < 0,1 um
- die Oberflachenrauhigkeit des Produkts wird nicht kontrolliert

1D (lla)

- warmgewalzter Edelstahl mit der Oberflache 1D (lla) nach EN10088-2

- auf der Oberflache sind UnregelmaBigkeiten zulassig, die wahrend verschiedener Fertigungsverfahren entstehen

- die Rauhigkeit des Materials vor der Anwendung: 2 um < Ra < 6 um
- die Oberflachenrauhigkeit des Produkts wird nicht kontrolliert

Zusatzliche Behandlung der Oberflache
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Behandlung der Schweif3ndhte

unbehandelt
X1

- ohne weitere Oberflachenbearbeitung und Rauheit-
kontrolle

unbehandelt,
mit Schutzfolie

[F]

- ohne weitere Oberflachenbearbeitung und Rauheit-
kontrolle

- Edelstahl ist mit Schutzfolie gegen Kratzer geschiitzt

passiviert
[CZN/CZZ]

- chemisch bearbeitet, ungeschliffen, ohne zusatzli-
che Behandlung,
- die SchweiBnahtstruktur bleibt sichtbar

bandgeschliffen
[BP]

- Schweinaht ist bandgeschliffen,
- die SchweiBnahtstruktur bleibt teilweise sichtbar

- die Oberflache wird chemisch behandelt, passiviert

poliert
ungeschliffen
[C]

- chemisch bearbeitet und mechanisch poliert, ohne
Schleifen,
- die Schweinahtstruktur bleibt sichtbar

passiviert

- ohne mechanische Bearbeitung und Rauheitkont-
[CP]

rolle

- fiir die Behandlung wird Edelstahl mit der Oberfla-

che 2B oder 2R benutzt

- auf der Oberflache sind UnregelmaBigkeiten des
marmoriert Basismaterials und die UnregelmaBigkeiten zuléssig,
K] die wahrend verschiedener Fertigungsverfahren

entstehen

- Endrauheit der Oberflache ist nicht bestimmt, mit
Schleiffen erreicht man gleichmassiges und éstheti-
sches Aussehen der Oberflache

geschliffen
[B_]

- blecheben geschliffen,

- die SchweiBnahtstruktur ist nicht sichtbar,

- mit Schleifband (verschiedene Kérnungen) auf die
gewlinschte Endrauheit geschliffen

scotch brite
[SB]

- maschinell geschliffen mit Gewebe scotch brite

- auf der Oberfléche sind UnregelméBigkeiten des
Basismaterials und die UnregelmaBigkeiten zulassig,
die wahrend verschiedener Fertigungsverfahren
entstehen

- Endrauheit der Oberflache ist nicht bestimmt, mit
Schleiffen erreicht man gleichméssiges und astheti-
sches Aussehen der Oberflache.

- sandgestrahlt mit CrNi Kugeln in Strahlkammer

sandgestrahlt

[s] - Endrauheit der Produktoberflache ist nicht
bestimmt
- machinell geschliffen mit Schleifband

geschliffen - Endrauheit der Oberflache ist nicht bestimmt, mit

[BC] oder [BK] Schleiffen erreicht man gleichmassiges und éstheti-
sches Aussehen der Oberflache

. - mechanisch poliert auf Hochglanz,

poliert - Endrauheit der Oberflache ist nicht bestimmt, mit
Schleiffen erreicht man gleichmassiges und &stheti-

[PC] oder [PK]

sches Aussehen der Oberflache
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Edelstahlpodeste und Treppen

und fertigen Bedien- und Maschinenpodeste, erhéhte Podeste, Laufstege,
dustrieleiter mit oder ohne Riickenschutz. Derartige Konstruktionen werden
2ingesetzt (Industriebetriebe, Weinkeller, Brauereien), wo ein sicherer und einfa-
zu erhohten Arbeitsbereichen verlangt wird.

ird in Ubereinstimmung mit der Norm SIST EN 1090-1:2009+A1:2012
Stahltragwerken und AIuminium#agwerken) projektiert und hergestellt.

roste sind iert und profiliert. Solche Oberflache sichert gute Rutschhem-

Modular erweiterbares System

Das modular konzipierte System bietet viele
Maoglichkeiten fir Montage der Elemente, so
dass die Podeste dem Raum und den bereits
vorhandenen Objekten im Raum angepasst

werden kénnen.

Fertigung nach Ma3

Wir entwerfen auch maBgeschneiderte Konst-
ruktionen. In Zusammenarbeit mit dem Kunden
erstellen wir einen Plan und prasentieren das
Projekt mit einem prazisen 3D-Modell.

Von Anfang an bietet die 3D-Animation einen
detaillierten Einblick in die Konstruktion und
Eignung der vorgeschlagenen Losung.

Vollstéandig aus Edelstahl

Alle Elemente sind aus Edelstahl AISI 304
(EN1.4301). Nach der Fertigung werden sie
gebeizt und passiviert. Auf Bestellung kann
die Oberflache mit Stahlkugeln CrNi gestrahlt
werden.

www.sk-skrlj.com



Rinnensysteme in Edelstahl

... fiir einfache Reinigung der Kellereien und anderer
Produktionsraume

Wir entwerfen und fertigen Entwésserungssysteme aus Rinnensegmen-
ten in Verbindung mit einem oder mehreren Bodenabldufen.

Alle Komponenten werden standardmaBig aus rostfreiem Edelstahl
EN1.4301(AlISI 304) gefertigt und sind zum Einbau in Betonbdden geeig-
net.

Die Rinnen haben eingebautes Langsgefalle von 0,4 % (4 mm pro Meter).
Solches Gefalle hindert die Wasserpfiitzenbildung in der Ablaufrinne und
sorgt fiir einen sicheren Abfluss des Schmutzwassers.

Wir fertigen Ablaufsysteme aus Schlitzrinnen und Ablaufsysteme beste-
hend aus Kastenrinnen mit Gitterrost-Abdeckung.

Die wichtigsten Vorteile der Entwdsserungssysteme aus Edelstahl:

= einfache Reinigung

= gute Korrosionsbestandigkeit

= preiswerte und schnell lieferbare Rinnensysteme aus standardma@i-
gen Segmenten (bis 9 m Lange)

Schlitzrinnen Kastenrinnen

Niedriger Siphon verbunden mit Rinnensegmenten - 9 Meter Gesamtlange:

Rinnenlénge (m)

Om 3m 6m 9m
E ML/*“"/“ Rinnentiefe
NI 77 65 (mm)
S Ll o1 89

Hoher Syphon verbunden mit Rinnensegmenten - 36 Meter Gesamtlange

Rinnenlange (m)

Om 3m 6m 9m 12m 15m 18 m 21 m 24 m 27 m 30m 33m 36m

£ 101 89 77 %
gl My o 185 173 e 19 13715 1B
Ll 209 Rinnentiefe
(mm)
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Vorstellung des Unternehmens SK Skrlj d.o.o.

Das Unternehmen Skrlj d.o.o. ist auf der soliden Grundlage einer reichhaltigen Familientra-
dition herangewachsen und ist heute ein renommiertes europaisches Unternehmen, das
bereits im internationalen Markt einen etablierten Namen hat.

Die wichtigsten Tatigkeiten des Unternehmens sind Entwicklung, Herstellung und Vertrieb
von Behaltern und Anlagen fiir die folgenden Bereiche:

=  Weinproduktion

= Bierproduktion

= Lebensmittelindustrie

= Pharmaindustrie
Unsere Produkte, Dienstleistungen und Prozesse werden permanent verbessert und
modernisiert, um den standig schwankenden Marktanforderungen gewachsen zu sein. Die

Sektoren Produktion, Planung und Dokumentation mussen bei eintretenden Marktveran-
derungen anpassungsfahig sein und effizient umgesetzt werden.

Ein Grof3teil der finanziellen Ressourcen wird in Forschung und Rohmaterial investiert,
damit eine optimale Entwicklung der technologischen Prozesse garantiert wird. Wir folgen
den aktuellen Trends und Marktanforderungen.

Unsere Firma bietet folgende technologische Lésungen und Fertigungskapazitaten:

= Zuschneiden von Blechrollen

= Polieren und Schleifen flacher Bleche

= Maschine fiir das innere und duBere Schleifen von Tankbdden und Behéltern
= Biegen und Abkanten des Blechs

= Hand-, Maschinen- (linear oder im Kreis) und Roboterschweien (TIG, MIG/MAG,
Plasma)

= automatisches Sandstrahlen der Produkte in geschlossener Kammer (CrNi-Stahlkugeln)
= Passivierung der Endprodukte

= Arbeitsverfahren mit CNC Bearbeitungsmaschinen

= Abrasives Wasserstrahlschneiden

= 3D Scannen

= 2D und 3D Laserschneiden

= Laserschweillen

= Elektropolieren

ISO 9001 Q-326
ISO 14001 E-390
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Lieferprogramm

Weinsektor = Weinlagertanks

= Garbehalter

= pneumatische Pressen
= Komponenten fiir Temperatursteuerung

= Etikettiermaschinen

Biersektor * Gartanks
= Lagerbehalter

= Sudhausanlagen
= Mikrobrauereien
= ClIP-Anlagen

= Hefepropagator
= Wassertanks

= Etikettiermaschinen

Lebensmittelsektor = Behadlter fur die Lagerung von Milch und

Johgurt

= verschiedene Prozessbehlter fiir die Ver-
arbeitung von Milch und Milchprodukten

= Behalter fir die Herstellung und Lagerung
von alkoholischen Getréanken

= Behdlter fiir die Herstellung und Lagerung

= von alkoholfreien Getranken (Fruchtsafte
und gashaltige Getranke)

= Lagertanks fiir Wasser, O, Essig

= Behalter CIP / SIP

= Behdlter fir die Aufbereitung von hoch-
reinem Wasser WFI und gereinigtem
Wasser PW

Pharmazie
Biotechnologie

= Behalter fiir die Aufbereitung von
sterilen und unsterilen Losungen

= Reaktoren / Bioreaktoren
=  Fermenter

= Ruhrwerksbehalter

Andere Produkte

= Behalter fiir die Verarbeitung und Lage-
rung von chemischen Substanzen

= Silos fir die Lagerung von Schittgutern
(Getreide, Mehl, etc.)

= Lagertanks fir verschiedene Flussigkeiten
= Behadlter fiir die Lagerung von Abféllstoffen
= Blechprofilroste, Podeste und Treppen

= Entwasserungsrinnen aus Edelstahl

www.sk-skrlj.com
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Sitz des Unternehmens:

Skrlj d.o.o.
Dunajska cesta 196 - SI-1000 Ljubljana - Slowenien

Betrieb und Leitung:

Skrlj d.o.o.

Batuje 90 - 5I-5262 Crnice - Slowenien
Tel.: +386 5 364 35 00

Fax: +386 5 364 35 25

E-Mail: sk@sk-skrlj.com
www.sk-skrlj.com

GPS:
13°46' 16" E
45053"08" N
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